
書名 著者名 出版者 出版年

発酵乳類の機能 : 健康科学の探索 中澤 勇二 食品資材研究会 1988.5 588 92ナ

応用微生物学 谷 吉樹 コロナ社 1992.7 588.5 92タ

伝統食品の知恵 柴田書店 柴田書店 1993.7 588 93シ

食生活と加工食品 日本家政学会 朝倉書店 1989.11 590 94カ 1

発酵  ミクロの巨人たちの神秘 小泉 武夫 中央公論社 1990.12 588.51 99コ

醗酵 山口 清三郎 岩波書店 1953.1 588.5 ヤ

醗酵と食の文化 小崎 道雄 ドメス出版 1986.1 383.8 95シ 9

図解食品加工学 松本 博 医歯薬出版 1988.4 588 ズ

魚の発酵食品 藤井 建夫 成山堂書店 2000.4 498.53 フ

お酒のはなし　酒はいきもの 日本農芸化学会 学会出版センター 1994.1 588.52 95ニ

発酵乳の科学　乳酸菌の機能と保健効果 細野 明義 アイ・ケイコーポレーション 2002.11 648.1 02ホ

発酵工業 木下 祝郎 大日本図書 1975.7 588.5 キ

赤く熱く豪快にキムチ料理　味わいつくす本格ピリ辛料理100 ゆうエージェンシー 成美堂出版 2000.11 596.22 エ

キムチ料理と韓国ごはん　家庭で簡単に作る韓国パワフルレシピ 夏梅 美智子 成美堂出版 2003.12 596.22 05ナ

いま・すぐ・食べたい!韓国ごはん 　ビビンバからスープ、デザートまで 重信 初江 主婦の友社 [2005.2] 596.22 06シ

なすんじゃさんのキムチ・ナムルとおかずの教室 羅 順子 アノニマ・スタジオ 2010.11 596.22 10ナ

毎日のマクロビオティックみなみ屋さんのお弁当 発酵macrobioticみなみ屋 パルコ 2009.1 596 09ハ

はじめてのおみそ汁 小林 カツ代 マガジンハウス 2006.6 596.21 06コ

毎日のみそ汁100 飛田 和緒 幻冬舎 2003.5 596.2 03ト

納豆(至宝の伝統食 1) アスペクト アスペクト 1999.12 596 シ 1

なにをどれだけ食べたらいいの?　 バランスのよい食事ガイド 香川 芳子 女子栄養大学出版部 2005.11 498.5 09ｶ

なにをどれだけ食べたらいいの?　 バランスのよい食事ガイド 香川 芳子 女子栄養大学出版部 2012.2 498.5 13ｶ b

体の中からきれいになるレシピ74　健康マクロビオティック料理 マガジンハウス マガジンハウス 2008.1 596 07ク

塩麹ではじめるキレイ生活 室谷 真由美 三笠書房 [2012.6] 596 12ム

にっぽんのパンと畑のスープ 白崎 裕子 WAVE出版 2010.3 596.6 10シ

ゆっくり発酵スコーンとざっくりビスコッティ 高橋 雅子 パルコエンタテインメント事業局 2008.5 596.6 08タ

野菜と雑穀と豆のパン 上田まり子のホームベーカリー・レシピ 上田 まり子 白夜書房 2008.12 596 08ウ

ベーグルマスターブック 　人気店のベーグルと店づくり 柴田書店 柴田書店 2009.8 596 09シ

世界一やさしいパン作りの本　粉をこねずにパンが焼ける! 大原 照子 文化出版局 2009.9 596 09オ

パンの図鑑　世界のパン113種とパンを楽しむための基礎知識 井上 好文 毎日コミュニケーションズ 2011.4 596.6 11マ

ビスコッティ、ブラウニー、ニューヨークチーズケーキ おおつぼ ほまれ 文化出版局 2009.2 596 08オ

チーズのケーキ
いろいろなチーズを使った、かんたんでおいしいチーズケーキレシピ32

石橋 かおり 毎日コミュニケーションズ 2009.3 596 08イ

ニューヨークスタイルのチーズケーキとコーヒーケーキ 平野顕子 主婦と生活社 2009.11 596.6 10ヒ

ヨーグルトのお菓子 本間 節子 池田書店 [2010.5] 596 10ホ

おいしい「お茶」の教科書 　日本茶・中国茶・紅茶・健康茶・ハーブティー 大森 正司 PHP研究所 2010.7 596.7 12オ

決定版お茶大図鑑
日本茶・紅茶・ハーブティー・中国茶・健康茶・コーヒーのすべて

主婦の友社 主婦の友社 2005.5 596.7 12シ

お茶の本　teteria流 大西 進 講談社 2009.1 596.7 12オ

紅茶の基本 枻出版社 2011.5 596.7 12エ

紅茶ブレンド　茶葉の知識とブレンドティーの作り方 磯淵 猛 毎日コミュニケーションズ 2010.1 596.7 12イ

決定版お茶大図鑑 　カフェ・喫茶店開業に役立つ 主婦の友社 主婦の友社 2012.9 596.7 13シ

世界のビールベスト50 巽 一夫 新潮社 1996.5 588.54 98タ

日本酒の基本 枻出版社 2009.4 588.52 09エ

―発酵食品を食べよう　目録 ―

請求記号

*
発
酵
に
関
す
る
本
*

*
発
酵
食
品
を
使

っ
た
レ
シ
ピ
本
*

*
発
酵
し
て
作
ら
れ
た
飲
料
に
関
す
る
本
*


	Sheet1

